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L ' A B U S  D ' A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N

2022 
un millésime record 

 
2022, est à ce jour l’année de tous les records, 

record de sécheresse, record de chaleur, record de précocité. 

Les 1ères dégustations que nous avons effectuées nous ont permis de déguster des vins 
gourmands, juteux,généreux, fruités et extrêmement onctueux : 

un plaisir immédiat rarement rencontré. Ainsi très tôt, 2022 a été comparé au 
mythique millésime 1982 et de nombreux professionnels s’en sont fait l’écho. 

Hubert de Boüard, propriétaire du célèbre Château Angelus confie 
« Je n’ai pas de repères pour comparer ce millésime à ceux que j’ai pu vinifier ». 

Quant à Eric Boissenot, œnologue réputé, il évoque la densité étonnante des vins. 

En effet cette année, les deux cépages emblématiques de la rive droite et de la rive gauche, 
Merlot et Cabernet sont tout autant réussis.

Les Merlots sont suaves et équilibrés, les Cabernets profonds et mûrs.
Dans ce contexte, il est difficile de se limiter dans la sélection des vins à vous proposer. 
Ils sont tous bons ou presque, sachant que nous avons évincé les crus qui présentaient 

certains défauts ou des équilibres imparfaits.

Pris au piège de notre gourmandise, nous vous recommandons deux découvertes à ajouter 
à vos choix habituels : L’ESPRIT DE CHEVALIER Pessac-Léognan blanc et rouge 

et CHATEAU RIPEAU, Grand Cru classé de St Emilion voisin de Château Cheval Blanc. 
« Sa charpente toute en harmonie est telle un diamant brut qui mérite du temps pour être ciselé.»

 
Amateurs de beaux vins pour demain, c’est le moment d’investir. 

 
 Nous sommes à votre disposition pour tout conseil ou information. 

2022 est un millésime à ne pas manquer. 
 
 
 
 

 PS : Si vous avez des  amis intéressés par cette offre de vins en primeur, n’hésitez pas à leur transmettre cette liste ou à nous 
confier leurs coordonnées, nous leur adresserons ce courrier. Voir sur notre site www.tribouillet.fr

Chartres, le 11 juillet 2023

Marie TRIBOUILLET-GUYARD
caviste - conseil


